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Es un vino “de cupo”, absolutamente exclusivo.

Se obtiene a partir de una seleccién de las botas

mas singulares de la solera de nuesto Pedro Ximénez
El Candado. Con una cuidadosa crianza de mas

de 30 anos en bota de roble americano, Pedro Ximénez
Ninos suave, denso, aterciopelado, casi comestible.

Un vino de una extraordinaria y compleja dulzura.
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VARIEDAD EDAD MEDIA

100% Pedro Ximénez. Mas de 30 anos.
ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
6 g/l Ac. Tartarico. <480 g/l.

TIPO DE CRIANZA

Oxidativa.

CATA

Aroma intenso, profundo y concentrado, con recuerdos
de cacao, torrefactos, especias, café e higos. Todo muy
bien integrado y con gran complejidad. Buena acidez
y de agradable y persistente final.

GASTRONOMIA

Se trata de un postre en si mismo. El mejor acompanante
para los postres con chocolate amargo, helados con sabor
fuerte como el turrén, frutos secos y quesos de intenso
sabor como el cabrales o el blue stilton.
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